
 

MIAMI SPICE DINNER MENU SEPTEMBER 
 

APPETIZERS 
 

Salada Carioca 
Baby Green Salad with Prosciutto di Parma, Feta Cheese, 
Tropical Fruit, Cashews, Lemon & Honey Vinaigrette 

 
Crabavocat 

Guacamole, Blue Crab & Crispy Shrimp  
with a Spiced Tomato Coulis 

 
Shiitake & Duck Confit 

Macro Greens, Ginger & Cilantro 
 

St Jacques “ Docedoleite” 
Sauteed Scallops, Grilled Hearts of Palm 

Dulce de Leche & Wild Rice Popcorn 
 
 

ENTREES 
 

Incredible Red Snapper   
Crispy Bread Red Snapper with Fennel & Tomato Confit 

Kalamata Olives & Lemon Preserve Vinaigrette  
 

Homard Banana   
Roasted Maine Lobster with Caramelized Banana 

Brown Butter & Cilantro‐Lime Sauce  
(Lobster Entrée has an up­charge of $15) 

 
Canard Maracuja 

Roasted Duck Breast with Gala Apples 
Braised Chicory Endives 

 
Boeuf Gorgonzola 

Beef Tenderloin with Gorgonzola Cream Sauce 
Beaujolais Poached Pear, Crispy Potato Galette 

 
 

DESSERTS 
 

Crepe Passion 
Passion Fruit Crepe Souffle 

 
Spicy Apple Tart 

Baked Apple & Cashew Nut Turnover 
Spiced Caramel Ice Cream & Crème Fraiche 

 
$35.00 per Person 

Available Sunday – Thursday 
 


