
 

 
 
 
 

First course 
Lunch 

 
Soup De Jour 

Chef’s Daily Creation 
 

Fresh Green Salad 
Tomato, Cucumber, and Citrus Basil Dressing 

Manchego & Chorizo Croquetas ‐ $8 
saffron aioli 

 
Tostones Rellenos 

Kalbi Short Ribs ‐ Green Papaya Saw 
 

Second course 
Baja Fish Tacos 

Grilled marinated mahi, lime cilantro crema, salsa quemada, shredded cabbage and red bean rice 
 

Pulled BBQ Briskett Sandwich 
Focaccia bun, pineapple salsa, & Pickly cole slaw 

 
Cuban Frita Sliders 

Crispy potato sticks, roccoto ketchup, swiss cheese 
 

Black Angus Churrasco  
Aji panka glazed, yucca fries and avocado crème fraiche 

 
Desserts 

Passion Fruit Crème Brulee 
strawberries 

 
Chocolate Mousse 

Raspberry coulis and blackberries 
 

 
 


