
 

 
 
 

First course 
Dinner  

 
Soup De Jour  

Chef’s daily creations 
 

Fresh Green Salad 
Orange Segments, Candied Walnuts, Goat Cheese, and Garlic Dressing 

 
Spanish Wahoo Tataki 

Capers, olive oil, lemon juice, frisee salad 
 

Tostones Rellenos 
Kalbi Short Ribs ‐ Green papaya slaw 

 
 

Second course 
 

Plantain Crusted Mahi 
Coconut Polenta‐Caribbean Fruit Salsa ‐ Dark Rum Glaze 

  
Seared Salmon  

“Catalan Style” Spinach ‐ Applewood  Bacon Vinagraitte   
 

Blue Cheese Pork Chop  
Carrots and Potato Mash‐Blue Cheese Sauce  

 
Petite Filet  

Rosemary Garlic  Hash Brown wedge, and a Buerre Rouge  
 

Desserts 
 

Flan de Queso  
strawberries 

 
Molten Lava Cake  
vanilla ice cream 

 
 


